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Link do produktu: https://sklep.ekovitaren.pl/ocet-winny-z-11-owocow-0-5I-p-245.html

Ocet winny z 11 owocdw - 0,5l

Cena 40,00 zt

|hi Producent Biaty Saibaba

Opis produktu
Ocet winny beczkowy z 11 owocow

Sktad: Tarnina, gtég, dzika réza, jagoda, czarny bez, jabtko ,jarzebina, morela, malina, porzeczka, wisnia z ogonkiem

Ocet ten powstaje w oparciu o fermentacje owocéw wielu owocédw i warzyw, bez zadnych dodatkéw czy ulepszaczy
chemicznych, opierajac sie na naturalnych procesach fermentacyjnych. Wytwarzanie octu opiera sie na wykorzystaniu 100%
sokéw bez zastosowania kropli wody - to wtasnie ten sok powstaty wskutek wyciskania i rozdrabniania owocéw jest jedynym
surowcem tego wyrobu.

Szczegdlnie wazny proces selekcji surowcéw podstawowych gwarantuje wysoka jako$¢ i gwarancje naturalnego pochodzenia
wszystkich sktadnikéw.

Proces wytwarzania takiego octu to ponad 2 lata réznych dziatah technologicznych, proceséw fermentacji, stabilizacji,
pozbywania sie nadmiaru alkoholu z wyrobu koncowego, filtrowanie naturalnych osadéw itp. Poza wstepng faza rozdrabniania
i maseracji wyrdb ten przetwarzany jest w beczkach debowych, co dodatkowo podnosi walory smakowe i jakosciowe.

Wyréb ten stosowaé mozemy jako standardowy ocet spozywczy - dodatek do réznego rodzaju potraw, satatek oraz jako
naturalny i zdrowy suplement diety pomocny przy wspieraniu organizmu w normalizacji proceséw trawiennych, co wedtug
wielu zrédet ma ogromny wptyw na kondycje zdrowotna.

Jako suplement rézne Zrédta zalecaja stosowanie go jako dodatku do napojéw czy wody, stosujgc 1-2 ptaskie tyzeczki od
herbaty na 3/4 szklanki wody zazwyczaj 1-2 razy dziennie.

Oferowany ocet jest sprzedawany w formie butelek szklanych o pojemnosci 0,51
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