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Link do produktu: https://sklep.ekovitaren.pl/bio-ocet-beczkowy-jablkowy-500ml-p-22.html

BIO Ocet beczkowy jabtkowy 500ml

Cena 25,00 zt
Dostepnos¢ Dostepnos¢ - 3 dni
Czas wysyiki 5 dni

Numer katalogowy OBJ_01

Kod producenta OBJ_01

Opis produktu

Uwaga!! Dla naszych klientow maty swiateczny prezent,
Promocyjna cena do swiat Wielkanocnych!
tylko do 18 kwietnia 2019
Wytworzony ocet ze 100% soku z jabtek, selekcjonowanych nie tylko pod wzgledem ekologicznym, ale réwniez pod wzgledem
waloréw smakowych i zawartosci naturalnego cukru. Produkt oparty o w petni naturalne technologie wytwarzania, bez
uzywania jakichkolwiek substancji chemicznych sztucznych, wspomagaczy, konserwantéw, itp. Proces produkcji opiera sie na
naturalnej fermentacji maseratu z jabtek i nastepnie obrébki soku.
W procesie technologicznym wykorzystuje sie réwniez przechowywanie w beczkach debowych, co stanowi o dodatkowych
walorach smakowych.
Proces wytwarzania trwa ponad 1 rok czasu, zgodnie ze starymi, naturalnymi technologiami. Produkt pozyskany z ttoczenia
wstepnie przetworzonych jabtek, nie z koncentratu.
Jest to ocet z czystych jabtek, bez domieszek i mikséw z innymi owocami przez co jest znacznie bardziej "ostry" w kwestii
kwasowosci i stezenia kwasu octowego. W poréwnaniu z innymi produktami oferowanymi np. przez Farme Biatego Saibaby ,
wyrdznia sie on wtasnie poziomem kwasowosci oraz zawartoscig kwasu octowego. Mozna to ztagodzi¢ , uzyskujac podobny do
innych octéw smak, przez wykorzystanie go do zrobienia np. konserwowanych octem przetworédw owocowych. Zrobione tak
gruszki w zalewie octowej dadzg nam ocet o takich samych walorach smakowych jak wieloowocowe octy produkowane przez
Farme Biaty Saibaba.
Smak octu po gruszkach jest nie do zapomnienia :). Podobne zalewy mozna zrobi¢ wykorzystujgc inne owoce (np. sliwki).
Przetwarzane jabtka sg czestym surowcem do produkcji innych octéw wieloowocowych, szczegdlnie takich ktére ciezko
fermentujg i stanowig najczestszg baze do uzyskania wieloowocowych produktéw.
Obecnie juz takiego octu Farma nie wytwarza , w ofercie sprzedazy bezposredniej sg octy bedace mieszankami octéw, lub
maseratéw z owocami, wiec maja znacznie ztagodzony smak i zupetnie inne walory organoleptyczne (mimo nazwy Ocet
Jabtkowy).
Ocet ten ze wzgledu na swojg "moc" stanowi Swietny materiat wyjSciowy do wytwarzania innych produktéw - octéw
"smakowych" - stanowigc baze surowcowg. Przyktadem zastosowania moze by¢ bardzo skuteczna mikstura - naturalny
antybiotyk. :http://www.ekovitaren.pl/index.php/blog/17-naturalne-preparaty

Sktad produktu: 100% przetworzonych jabtek ekologicznych
Wartos¢ energetyczna: 66,9k) / 16kcal

zawartos¢ kwasu octowego : 5%

kwasowos$¢ pH produktu: 3,0

przechowywadé w suchym i chtodnym miejscu

Zapraszamy do zapoznania sie z ciekawg receptura wykonania domowego "antybiotyku" - preparatu silnie wspierajacego
leczenie réznych choréb, gtéwnie gérnych drég oddechowych, gdzie duza role spetnia wtasnie ocet jabtkowy. Nasz produkt jest
niemal wymarzony jako jeden ze sktadnikéw :
http://ekovitaren.pl/index.php/blog/17-naturalne-preparaty/101-mikstura-naturalny-antybiotyk

UWAGA!
W dostawie moze by¢ wystany ten sam ocet w nowych - innych butelkach. MusieliSmy zmieni¢ dostawce butelek
ze wzgledu na przypadki rozkrecania sie zakretek i wylewania octu przy przesytkach.
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